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NOMBRE DEL PRODUCTO

TARTA/ POSTRE MOUSSE DE MANGO SIN GLUTEN

LISTADO DE INGREDIENTES

Base bizcocho 12%: huevo, almidén de maiz, azicar, emulgente (mono y diglicéridos de acidos
grasos E-471, E-470a, soporte: E-1520, E-477), aroma de vainilla.

Mousse de mango 49 %: crema base (nata (nata de leche de vaca 35% M.G., estabilizadores E-
460, E-466, E-407 y E-508), leche, yema de huevo, azlcar), nata, mango natural en trozos,
gelatina en hojas (origen animal-cerdo).

Jarabe de calar 9%: agua, azucar.

Decoracidn 30%: gelatina neutra (agua, azucar, jarabe de glucosa, agente gelificante (pectina (E
440)) acidulante (acido citrico (E 330)), antioxidante (metabisulfito de sodio (E 223), pasta
aroma de naranja (sustancias aromatizantes, agua, azucar, jarabe de glucosa, propilenglicol,
estabilizante: goma xantana, colorantes E-122 y E-129 (“pueden tener efectos negativos sobre la
actividad y la atencién de los nifios”), conservador E-202), pasta aroma de fresa (aromas,
propilenglicol), colorante verde (E-102 y E-131 “pueden tener efectos negativos sobre la
actividad y la atencion de los nifios”), hilo de chocolate con leche (azlcar, manteca de cacao,
leche entera en polvo, pasta de cacao, emulgente: lecitina de soja, aroma natural de vainilla,
sal), chapa decoracién La Oriental (chocolate blanco (aztcar, manteca de cacao, leche entera en
polvo, aroma natural de vainilla, puede contener trazas de soja), colorantes E-153, E-120).
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